SkiPPcrs ~Tagcs|<artc vom: 14.01.2022

KUrbisSanddornsuPPe 6,20
fﬂokkaido~K[eris & Sanclclom, dazu Baguet’ce

Kcscrvicrung unter: 049%99109%%

"5ecco APcrol“

Baltrumer "KrabbcnsuPPc" 6,90 Aperol auf [ is mit kostlichem Secco vom

Kartoffel_auchSuppe, Nordseckrabben Weingut |_andgraf aus Saulheim

| sffeltomaten 5,90 §: 6,9

Frische Tomatensuppe D

NordseeK rabbencoktail 12,90 Mﬁw

mit | omaten, K rauter & Palsamico M ]

Bruschetta ~ "]talien® 9,90 USChC n 3

T omate - Krauter - Paguette N Miesmuscheln “lmPcrial" 24,90

1«:‘: i kg feinste & grobe Muscheln, Gemiise, | omate,
B | Knoblauch, Sud vom [ andgraf Riesling & Baguctte

Kleiner "Mix" 5,90 Gcmﬂscp?annc "Qucrbcct" 18,90

Plattsalate - Gemiise - Skippersdressing 5 | Gemise* - Ofenkartsffelchen in Schale, [Teta-

Salat ,Alexanderv. [FHumbold« 17,90 ‘% T omate & Skippers Remoulade

Schafskase, Apfelbalsamicodressing, PBaguette gg "Grccn])icccburgcr“ - homemade 18,50

,,Faclua“ ~ Sa]at 18,90 ? "Homemade® Bratling mit (semiise, roten | insen,

gebr. [Hahnchenbrust, Parmesanhobel, k

APFelbalsamicodressing, Baguette U‘%

Filet vom Skrei 25,90 "Nordsee K artoffeln® 24,90

a. auf KUrBi&SUBkar’cogeLCurrﬂ mit K icher- Nordseckrabben, Pratkartoffeln & SPiege]ei

erbsen & Salat Seelachs im Baconmantel 22,90

b’ O]Cenkartijg]echen in SC!"IBIC, Remoulade Rapunzeltag]iate”e in | omatenRahmsauce
gemischter Salat “Matjes—-Tiirmchen“ 18,90

Scharbe "] imanda | imanda® 20,90 |5 | 3 halbe [Emder Matjes, Pratkartoffeln mit /wiebel

Bratkartoffeln mit Zwiebeln, gemischter Salat i

1Black Tigcr" Tagliatc”c 23,90 “Kcntuc‘cy" Tagliatc”c 18,90

Ricsengarneclen, Tomate, Ricslingrahmauce a | Hahnchenbrust, Giemiise, Knoblauch, Ricsling-

K noblauch - Parmesan aus der Reibe ﬁ Rahmesauce - Parmesan aus der Reibe

"KaP Hoorn“ KumPsteak 26,90 “Orca“ - Ki”crburger 17,90

Rumpsteak von der [“srse, ca, 280g,, mit 226 g Rindfleisch & K roketten

Krauterbutter & gem. Salat

"(Chicken ~-Steak® 21,90 —é

MangoChili okossauce, Kroketten , Salat r

Was ist eigentlich SKRE]

Der Skrei ist im (srunde ein norwegischer Kabehau der besonderen Art. [~ inmal im Jalﬁr ereignet sich

vor den | ofoten ein faszinierendes Natursclﬁauspie]:




SkiPPcrs ~Tagcs|<artc vom: 14.01.2022

Kcscrvicrung unter: 049%99109%%

Riesige Schwirme des Skreis kommen zum Januar aus der eisigen Parentssee, dem Randmeer des
Arktischen Ozeans. Vor den | ofoten bleibt der Winterkabeﬁau dann, bis er im April zur Parentssee

zuriickkehrt. Der Skrei ist ein wahrer Langstreckenschwimmer, denn er leg’c wihrend seiner Reise gut

800 KM zuriick. Daher sein Name: |m Norwegischen heidt wandern ,a skride®.

"Baltrum meets ]slag"

APFclstruclcl 1 lassic®

Wl’liSkgPﬂaumen, Vanillieeis & Sahne 9,90 § Vanilliesauce, Vanilliceis & Schlagobers 7,50
"Heisse | iebe” _% Quarkstruc]cl
[Heisse Kirschen,Vanilleis & Schlagobers 7,90 3 \/ani”iesauce, \/ani”ieeis & SCHagobers 7,50
KéPt‘n Sizilianus 6,90 1Fish & Chips” 9,90
aghetti- | omatensauce 0 wei K nuspertischstabchen & K roketten
Spaghetti- T 8| Zwei Knusperfischstabchen & Krok
"Old Smugglcr" 9,90 i
Vier Chicl(ennuggets & K roketten
Bratkartoffeln mit Zwiebeln 3,90 K artoffelkroketten 3,90
Ofenkartsffelchen mit Schale 4,50 5 Gegri”tes F]Cannengemijse 4,90
. und mit Kréuterquark 5,50 _:_b“_’o Kemoulade 2,50
0
Kugc! Kréutcrbutter 1,00 A 5 Scheibcn Baguctte 1,50
Ketchup oder Majo 0,60
Whis‘cy des SkiPPcrclags 10,9 Red Wine of the Dag 32,9

KAASAY ~ Sing]c Malt Batch
Aroma: Siite & Rauch. [Holzrauch auf Seeluft. Getrocknete,
reife Aprikosen. K andierte [Friichte, Glacé-Kirschen.
(Geschmack: Siise (Gewiirze, /imt, schwarzer [feffer sowie
schwarze Johannisbeere & [Jolzrauch. Dazu Heidekraut, [Honig,
gesalzenes Karamell, Fopcorn & schwarze Kirsche.
[Tinish: Angenehm trocken, lang mit einem [Jauch von Salz,

feinem Ho]zrauch &gctrockneten Fr[]chten.

Kum of the Dag ~ Barbaclos 2005 12,9

Chianti Classico Riserva DOC (G 20153
T enute Guicciardini Strozzi
/ eigt sich im (las in einem intensiven Rubinrot. Reift fur
24 Mon. in franz. [ ichenholzfassern, anschliebend sechs
weitere Monate in der [Tlasche. [ r duftet feinwiirzigmit
Anklangen von |_akritz. Geschmacklich zeigt er seidige
T annine und einen Iangen weichen Abgang‘

White\Wine of the Dag 29,5

Linie 26 - Transcontincntal Rumline-~55,2%
Avromatisch & geschmacklich gesehen steht der dunkle, lang
gereifte Rum fiir Aussagekraft und K omplexitat. |n [Fassstarke
abgefiillt. Zu intensiv oder gar bissig wirkt der Single Cask Rum
Jedoch nicht. [ruchtige und siie Noten gehen [Hand in Hand mit
einem wiirzigen Peiklang, Der ergiebige, selbstbewusste & lang
nachklingende Rum garantiert [~ xotik. Destilliert: 2006 -
Abgefullt: 2019

K newitz APPcnhcimcr Ricsling 2018 trocken
Frucht, Ka”(, Kics[ing - zartes Zitronengelb mit leicht grﬁnlichen
Keﬂexen. Weiﬁﬂeischi em FFirsich, Oran enbliite und A fel

g S p
erganzt. Am (Gaumen hat er eine Feine, elegante Siure mit
leichter Creme und einem mittelkré)ctigem Kc’jrper sowie einer

delikaten Ka”(minera!itét.

Restaurant & FEWOS bis Z9.0‘<tober 2022 gcégnctlll

Heuert in unseren Kaji]tcn an und kommt Abcnds in “Fantoﬁzc]n“ zum | _ssen.

Wir freuen uns auf euch ~ eure Gastgcbcr Sanclra & Jite & Crcw‘



